
 

 

 

 

 

Amarone della Valpolicella Classico Riserva 
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA 

 

 

 VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO 

Le uve vengono lasciate appassire a lungo, 

in modo del tutto naturale nel fruttaio della 

tenuta.  

Vengono poi fatte fermentare con estrema 

lentezza. 

L'affinamento termina in barrique di rovere 

francese.  

 

ABBINAMENTI CONSIGLIATI                                                                                             

Grande vino da meditazione, a tavola 

accompagna con la sua elegante e corposa 

struttura piatti importanti di selvaggina, 

carni rosse e selezioni di formaggi 

stagionati. 

 

GRADAZIONE 

15,50% Vol 

 

BOTTIGLIA  

0,75L 

 

 

 

 

 

www.cantineprimavera.it 

DESCRIZIONE SENSORIALE 

L'Amarone della Valpolicella Docg 

Classico Riserva racchiude il fascino 

espresso dalla nostra passione nel 

produrre un vino di qualità eccellente. 

Questo vino scende nel bicchiere con 

un colore rosso granato scuro e poco 

trasparente, con sfumature arancioni. 

Il bouquet è intenso e complesso, 

dove le tipiche note di prugna, ciliegia 

e marasca si alternano a frutta secca, 

liquirizia e spezie. 

Una nuvola balsamica apre un naso 

decisamente ampio e ricco. In bocca è 

morbido e seducente, caldo e potente, 

pieno e persistente, con tannini dolci e 

una freschezza balsamica che gli 

permettono di conservarsi a lungo e di 

esprimersi al meglio, dopo qualche 

anno di affinamento in bottiglia. 

UVE                                                                                                                                                                                                                        

Corvina, Corvinone, Rondinella, 

Molinara 

                                                                                   

PROVENIENZA            

Valpolicella Classica  

 

TEMPERATURA DI SERVIZIO 

14-16 °C                                                                                    


